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SANSHO Séfkuchof Paulu Doyow
stacil no vitézstvi v onkets rok
a pll existence podriku,

3.5 2002 1IN

Nejlepsi restauraci Ceska
je nefarmalni fusion podnik
Sansho. Rozhodlo tak
Sestndct Ceskich labuZnika,
sefkuchari a gastronomickgch
profesiondli. Hospodarske
noviny oslovily foodbloggera
Marting Kuciela alias Cuketku,
autorku kuchafek Hanu
Michopulu nebo Pavla Maurera,
vydavatele bedekru Grand
Restaurant, aby sestavili
Zebficek svych nejmilejsich
restauraci napric regiony,
cenovymi skupinamii tupy
kuchyné. Vsichni pojali

hru gentlemansky, nikdo

z restauratérd ani Séfkuchafi
nehlasoval pro sulj podnik.
Na prunich pétadvaceti
mistech Zebricku se letos
sesly venkovské hostince,
michelinske restaurace

a podniky experimentujici

s asijskumi specialitami.

TEXT PETRA POSPECHOVA
FOTO MIATED SLAVIK

JAK ZEBRICFK VZNIKAL |

KaoZd( z milouniki fidla, které Hospoddfske
noviny oslouly, sestavil Zebricek 10 restau-
raci, je ma 2 nejriznésich ddvodd rad

a kam ho té4i se vracet, U prunich péti
nejoblibenéjsich uréil pofadi, daldi uf jen
vyjmenoval. £a umisténi na pruni pricce
dostala restaurace Sest bod(, za druhé

pét, za tfeti misto &tufi body, za ftvrté th

a za paté dva, Podniky uvedené bez pofodi
dostaly po jednom bodu. Vgsledny 2ebfidek
Jje souttem viech bod( od viech hodnotitell.
Podniky, ktergm dal vysoké hodnoceni pouze
jeden z parotcd a nikdo jing je nezmindl,
jsme ze Zebfitku vufadili, -
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2 U KUCHYNI

Podle Zdefka Pohireicho
tu neplatite za armddu
tiniki, ale za to, co

Séfkuchaf SaSafu

AR TN WO

FIFTCF HRY

Chahaf Shabtdy shiral
Fhudenosti v fizni Asii,

3 MODERNA _Boui mé
tu i moderni interiér,
fikh o SaSaZu jedna

1. Sansho
Séfkuchof: Paul Day
Petrskd 25, Proha 1

wa sonsho.cz

Restauraci Séfkuchabe Paula Daye stacil rok
a pr misicd, aby si zeela ziskala srdee tu-
zemskych labuiniki. Loni na jafe oteviela,
v kviinu uf zifila na thetim misté lofského
zebiitku Hospodifskych novin a o rok pog-
d&ji se stala jeho vitezem. Velmi netradic-
ni kombinace tradiénich éeskych surovin
spoledné s asijskymi nipady,” fikd o San-
sho Dandel Cahel 2 feské pobodky Michelin
a doddvi: Plesticky vepiik dohromady se
zelenym kari je neuvéfitelny.” £ obdobngch
ditvodil jako Cahel pied Dayovou kuchyni
smeki klobouk i labuZnik a publicista Viadi-
mir PoStulka: , Sansho neopisuje, nybrs ori-
gindlnim zpisobem spojuje ceské suroviny
s modernimi kuchafskimi metodami. Paul
Diay navic pracuje pouze se avifaty, kterd byla

2 porotkyn

v okamiika pordzky Sfastni.” Mezi dal3imi,
kdo pro podnik na Petrské ulici hlasovali,
byl s&fkuchaf Zdentk Pohlreich. Paul Day
a jeho brigada to délaji moe dobie —je to
chutné a konzistentnl. Neplatite za arma-
du &iEnika, ale 2a to, co méate na talifi. Pro
milovniky asijské kochyné je to jistd dobra
adresa,* flkd hvigda televiznich pofadii Ano,
Séfe a NanoZe.

2. SaSaZu

SéMuchal: Shahaf Shabtoy
Bubenské nabfeH 306, Praha 7
WU, S050IL.COM

Eklekticky interitr a pokrmy velmi intenziv-
nich chuti: to je ve Zkratee SaSa¥u, Podnik
sidlici v jednom @ pavilont praiské trinice
#Febiitek HN loni vwhriil a dlouhodobé bo-
duje i v jinyeh anketach, Jlejich papajovy
saldl a kukuficna kufeci polévka jsou ne-
prekonatelné. Navie mé bavi modermni inte-

riér,” fikd o mist® Martina Vivrova, 36fka PR
prazského Four Seasons. Do SaSaZu rida
chodila nékdejsi michelinska hvEzda Andrea
Accordi, potkat tn midete i jiné Séfkuchafe.
Mmoo rad&i na obéd e navedefi Veder
mi SaSaZu trodku pfipomind diskotéhu a to
se mi k jidlu moe nehodi,® fHika Séfkuchaf
Zidentk Pohlreich. Zdejsf kuchyi je tieba
konzumaovat po kapkach, chutd jsou strasné
intenzivni.”

Divoké ehuté riengch koutd Asie opako-
vané ocefuji komisafi bedekru Michelin,
ktefi SaSaZu v aktuilnim vyddani privodee
enovu pldelili Bib Gomrmand, zndmbu, kterd
ornacuje dobré jidlo za dobrou cenu. Mezi
pliznivee SaSa¥u v letodni poroté HN patiila
kromévyEe imenovanych | Martina Boledovi-
fova. Jsou tak vibornd, 2e jsme se rozhod
vydat jejich kuchafku,” fika o restauraci
Zena, jejiz vydavatelsivi se na kuchafské
knihy specializuje. =




iN 130 5 2012 | 25 NEJLEPSICH RESTAURACH

3. Zdenek Oyster Bar 1]

Séfkcuchal: Jif Nosek
Mald Stuportska 5, Proha 1
WAk oysterbar.cz

Nevelkd restaurace v zapadlé prazské ulici
vim di pocit, #e jste se ocitll nedaleko po-
biezl. Nabidkastfic ¢itd Belon a Gillardeay
ve kteryeh je chuf koncentrovans sermknutd,
i vatsi a jemné&jsi Tsarskaya nebo nasladlé
Cherrystone Clams. A potom také prvotid-
i krevety rizngeh velikosti, mofské musle,
fneky, kraby a humry, .V celém mestd nent
eaiizend, kde byste dostali lepst istfice a dary
mofe, A to jedtd v prostorach uvolnéného
baru - Zden&k tu v 16t& mezi hosty chodi bos,
Jako by byl na Riviéfe, Vracim se na humra
v mislové briogce.

Zapiji se to Sampan-

skym, a je to docela v CELEM
dekadentni,* popisuje MESTE NENI
autorka kuchafek apu- ZARIZENI,
blicistha Hana Micho- KOE BYSTE
puly, prod si podnik DOSTAL
aiskal jeji srdee, Obid LEPS]
i vedefe jsou v Oyster L}STﬁ[CE. i
baru skutefnym ritu-

dlem: 2 st je to diky HAMA F?.m

nebyvale pozornému

persondlu a v nepo-

sledni Fadé diky servirovini. Jednoduché
nidobi a ziplavy ledové tiiste davaji vynik-
noul plediim mote v prostoté o piirozeném
pivabu. Jedinou starosti hosta gistavé, zda
st chee dit dstfiel samotnu, nebo ji do st
spustit ochucenou citronem,

4.-T. Cestr 10)

SéMcuchaf: Viastimil Lacing Hred
Legerova 75/57, Praha 1
ambil.cz/ambi_cestr_kontakt php

Cesky strakaty skot na viechny zpiisoby
aneb Co vEechno jste nevedsli o hovézim
mase: to je Cestr. Nebourané kusy hovézi-
ho visi na hicich v chladici komote naproti
vehodu i na taliffeh Cenici rommdgejiveverky,
lopatku, maly ofech nebo mezizebii. Soudasti
menu je mapa skotu® ukazujici ndzome, kie
na zvifeti se la ktech ¢dst masa nachizi, Pro
Cestrhlasoval tfeba labuznik Viadimir Pogtul-
ka. _Pracuji s kvalitnim feskym masem *
edivodnuje svoji volbu struéné. Slovy ne-
pl¥tval ani 8&fkuchaf restaurace Na Kopei
Titus Eliag Do Zeb#idky ho pldavim zlasky
k dusenému hovézimu masi.* Majitel Prag-
ského kulindfského instituty Roman Vanélk
strithlasi s tim, #e k joho oblibengm tu patfi
hovézi krk na paprice, na majorince anebo
s kfenem. Publicistka Hana Michopulu upi-
zorfije, 2e Cestrza to stofi, i kdyz necheete
ochuindvat maso. Zkuste jako dezert jejich
plvod zmrzlinu se sladovou sugenkow, Je 1o
Jedenz ndzomych prikladi, jaky obi profes-
ni pferod proved] S6fkuchaf Viasta Lacina
z obstaroZntho tex-mex Ambiente v néco
tak soudobého a promy&leného.”

SUET HASA

B }mmsms OYSTERS kA

5 -_
TULYART




| —

KA FOITH

PO i -1

www.inihnedas

-

3052012 1IN

4.-7. Lokél Dlouhd W

Séfuchal: Marek Janauch
Diauha 33, Praha 1
http:/MNokol.ambi.cafez/

Lokil je postaveny na cenovi dostupném
menu plném klasickych desbpch receptiiuva-
Fenyeh poctive a 2 dobrieh surovin, Uzeniny
som vozl vwhidSeny feznik Franti3ek Dolejsl
z Davle, Sunka na hrachové kasi je praiski
o tatarskd omadka domidct. Interiér a vvha-
veni jsou ladény pomérné vémeé do stylu
lokild = predlistopadovich dob, Stény jsou
vymalované zeleno-bilymviledkem, poléviy
se do talifi liji 2 kovovich koflika a pecivo
polehdvay hilvch umélohmomych ko&ideich,
Autenticnost davnyeh East naruduji jenom
nerezove tanky pod viéepem a nesocialis-
ticky zdvolild a pozornd obsluha. Naopak
stylovi je podsvicend tabule, do nif se zasou-
vaji proudky s mudné vyvedenymi nizvy jidel,
kterd kuchafi zrovna pHchystali. Pravidelng
se aktualizuje 1 polednd fidelnt listek, tisknou
ho tu kazdé den. Jato tomim prosté désné
rfid,* fika o Lokilu Roman Vanék, jeden
£ porotei, kteif pro néj hlasovall. PHzniv-
com podniku v pragske Dloohe ulicd je tfeba
i Befkuchal Titus EHAS, a to nejen lovili zdej-
Simu fznému pivu.

L.~T. U ZatiEi (10]
Séfwuchof: Milan Hofejé

Betlémské ndmésti /_Lovd 1, Praha 1

walew vaatist.cz/fes//vzatist

Poxdnik ze skupiny Zatis1 Group, kteron pro-
vozuje indicky podnikatel Sanjiv Surl, patii
ke stalicim praZské gastronomické scény.
Pied dvaceti lety patfil k povmim restaura-
cim v hilavnim mésté, které dokdzaly hostium
nabidnout skuteén® noblesni zd¥itek, pokud
Jde o jidlo i obslu-
b, a miezi Spickou
s v obou ohle-

DO ZATIS| SE

N'.K_E"'” N_TEE'UDU dech drif | dnes.
BAT POZVAT ~Kdyi po revoluci
JAKOUKOLIV bvly Jjen bifteky’
WYZMNAMNOLU na sto zpisobi,

NAVSTEVU. JSEM  Zatisf fungovalo
SIIST,. ZETO Jinak. A funguje

VZDY DOPADNE dodnes. Citim se
SKVELE.” tujako doma, mnaji
I mé tua znaji i mé
PAVEL MAURER
" preference - cok
AUTOR PROVODCE . Fstior
GRAND RESTAURANT Je po naraocnem

tvednu ulklidiugi-

cf a milé, " sklida
komplimenty Magdalena Soudek, vedouei
partnierka Emst & Young pro region stiedni
a jihovychodni Evropy. V podobném tanu
hodnoti Zatis i vvdavatel bedekro Grand
Restaurant Pavel Maurer: Nikdy se tam ne-
budu ebdval pozvat jakoukoliv viznamnou
nifivEtian, jsem si jist u mnoho let, #e tovidy
dopadne skvéle.” Priddva se i Martina Vivro-
vi & prazského Four Seasons, Spokojenost
a spolehlivost, kterd trvi u dioubo,” -+
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Martina Boledovicouva
nokladatelka kuchafek

Daniel Cahel
tiskovd miuveéi feského Michelinu

Titus Elias
«l | Zefkuchof restouroce Ma Kopcl

5

lva Enenkl
| feditel J6T Banka Ostrava

Boiena Jirkd vikonna feditelka
Maodace Charty 77

Martin Kuciel
autor blogu Cuketka.cz

Kamil Levinskyd generdini feditel
Ceskach radiokomunika ci

Pavel Maurer
autor gastronomickéha prilvodce
Grand Restaurant

Hana Michopulu
novindfko o autorka kuchafek

Zdenék Pohlreich Sefkuchaf
restauraci Divinis a Café Impenal

Petra Pospéchoud foodkrititka
Hospodarskach novin

Viedimir Pestulka foodkritik

Jitka Rakosniliova
fredaktorko éasopisu F.O.0.0

Maogdalena Souéek vedouc! part-
nerka Ernst & Young pro region
stfedni a fihougchodni Evropy

Roman Vanik majitel Praiského
kulinafského institutu

Martina Vavrova
PR feditelka hotelu Four Seasons

Veechny, kterd Hospodafské noviny kel 2ebficky
restauract oslovily, spajuje 1aska kK jidlua leticg
shuLenost s mim. MEkter se ke suym dnesnim
znalostem spié projedH, fint provafil, Kdyd oviem
phijde fe na fidlo. uiichni védi, o tem mlud

—

L

.
—
e

L.~7. Aromi

Eemuchali: Riccardo Lucque a Rodek Hasman
HMonesouva TB, Praha 2
sl gromi.e2

Aromi znd snad kazdyd tuzemsky labuZnik, je
tovinohradskd restaurace Riccarda Lucque-
ho. Stiedomofske, a hlavné rybi speciality
tit chutnaly i komisabim gastronomického
priwodee Michelin, ktefi Aromi opakovani
adilili Bib Gourmand oznacujicl dobrd jidlo
zu dobrou cemu.

_Miim rddaneokazalé, piitelské prostiedi.
U na ulici mé fasto vitaji jménem a dozvim
ge. o vitera obidvall maji synovié, Nejsem
Stamyrast, ale kdy: minékdo di navybeér, kam
jit, vyberu si jednu z restaurac Riccarda Luc-
queho. Byla jsem i na zdejsich kuchafskych
kurzech.” Hia Bogena Jirkd, vwkonna fedi-
telka Nadace Charty 77. Pliddva se koni také

..__
- " . ALCROM Mositel michelnske

mwszdy, Eéfkuchal Roman Poulus

Dariel Cahel, tiskovy miuvd ceskiého Miche-
lin, Jednoducha falska kuchyné, oviem
neyvifitelne dobri. V kombinact s pHjem-
nym prostiedim evokujicim léto v Toskin-
sku je promé pravidelnym mistem schizelk.”
Aromi do svého vibéru zafadil i lvo Enenkl,
feditel ostravské pobocky J&T Banky. Lu-
xusni n drahd restaurace — nicméné za ryby
siunds Clovek musi piplatit. Dostanete zde
italskou kuchyni na Spickové drovni.”
8.-10. Restaurace Alcron

Eafkuchal: Romaon Paulus
Stfpanska 40, Prahka 1
wiw.aleron, cr

Letos poprvé privodee Michelin udélil ces-
kjm kuchafim vaFicim v Cesku prestini
fvdzditkn. Jednim ze dvou ocenénych byl
Roman Paulus, ktery vede restauraci Aleron
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MALL.CZ - internetova nakupni galerie
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wwew, In el

ve stejnojmenndém hotelu, Dobfe prezento-
vani, kreativid asoudasnd kuchynd zalofend
na pickovich surovindch,® ki o Aleronu
viehlasny mncouzsky bedekr a kritee oce-
fiuje i zdejsi obsluhu, Mezi fanousky zdej-
&iho S6fkuchafe patii nejen komisaf, ale
i tiskovy mluvef feského Michelinu Daniel
Cahel:  Roman Paulus uddlal obrovsky krok
kuptedu. Jeho aktudlnd nabidka obsahujic
cervenou fepu v menych varacich, jeneodo-
latelnd.” Slabost pro $éfa adejs kuchyné ma
iSefredakiorka casoplsu F.O.O.D. aautorka
Fady kuchafek Jitka Rikosnikovi Do 2ebiie-
ku Aleron zafadila pro skromnou geniality
Romana Pauluse, 5 nf# se chiipe feské i jing
kuchyné®. Aleron je vijimedny nejen jidlem,
ale i kulisami, které nabizi, Prvorepubliko-
v¥ hotel postaveny ve stylu Art Deco prodel
pied nékolika lety eitlivou rekonstruked,
kterd krom jiného zachovala pdvodni krb
#rokn 1032

8.-10. V Polich 9]
Lefuuchaf: lva Chalupevd

Malé Cifouice 26
wiww penzionupotich.cz

Domaci knedliky, nazlitlé pecend a lokdalni
speciality. V Polich je restaurace, kierd se
nestydi zato, 2e je venkovski, naopak na tom

MALL.CZ

30,5 22 | iN
postavila cely koncept. Venkov  \/ RESTAURAC -'I'D 'I'.'l!f! lmpll'lﬂl B
nejenom jako, natojsemdocela  \/ pOLCH Sémuchaf: Zdenik Pohireich
citliva, ale doopravdy. Nehraji S| MEHRATI m‘ﬁ'ﬁi;ﬁ:ﬂl
Zt‘?‘iinl;ﬂt;;::.luﬂ?: ki:jiq:il:: NA NIC, CO Sofkuchaf Zdenék Pohireich je
psane menu a podle sezony si NE]SDU' gastronomickym v roevéstem
mitete dit samozfejme kachny A HOﬂIE 10 Ceska Stal se prvni tuzemskou
ahusy adaldf dobroty, JA miluju OCENI. 1 Séfkuchafskou celebriton, kterd
kapustové karbandtly nebosle-  BOZEMA NRND Cechy nautila ostratitosti pfed

HADMCE CHARTY T7

pici na paprice, tuk, jak tovafila
maje babidka® popisuje BoZena
Jirki z Nadace Charty 77, pro¢ se ji V Palich
libL.

Restaurace je nedaleko Prahy, a phitom
ud v malebné plirode kousek od hradu Okof.
Prave tahle kombinace zplisobuje, #e beg
rezervace (o o vikendu skoro nemite fanci
dostat stil,

Ao to gkritka moc hezké misto v kriisné
vesnidee, kie se nn WSt zabavi | dét = shr-
nuje Martina Boledovicovi, majitelka nakla-
datelstvi Smartpress, kieré se specializuje
na kuchafky.

Restaurnce V Polich ma na vijimednost
i razitko® od gastronomického bedekru
Grand Restaurant: pat#i k tém nemnaoha ne-
prafskym podnikim, které se v ném v minu-
losti probojovaly do febifithku deset nejlep-
Sich restaurac,

Samsung

GALAXY Sl

Stvoren pro lidi

-

7

Y p['ll]dEf‘H od

4.6.2012

thustymi jidelnimi lsthky a lisce
k lickim. Pravé tento nevelky
ks masa je jednim z pokrmi, které se sialy
synonymem jeho prni restaurace Café Im-
perial, Vsecesnim interiér vylaendém zdob-
ngmi kachli dfive ve vaduchu létaly v rimel
slavnych bitev kobliby, dnednf 367 podniko
1 podobné krutochvile nepfpondtf: nesndsi
totiz plytvani jidlem. Na druhou stranu sem
pravé diky tomuo mige choditS&fkuchaf Titus
Elidd za klidngmi ciny: .Café Imperial je skvi-
& misto, kdyE mite fas na dlouhon snidani
a bavi viis koukat na ten shon kolem. Viihled
nicvrkot naulici Na Poic] oviem nend hlav-
nim divvodem, proé se do rohové restaurace
chodi. Mafifantastické jehnédi kolinko, nej-
lepdi francowzskou cibuladku 4 crémes brilée
v Praze, " vyjmenoval divody, proé pro Cafié
Imperial hiasoval, Karel Levinsky, generalni
feditel Ceskich radiokomunikac. -

& = F i
IhSpIrovan pri rodou

pebble blue

marble white
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11.-14. La Finestra (8]

Sefcuchaf: Tomad Cerndg
Platnéfskd 13, Praha 1
wuni lafinestro.cz

Na rozdil od pfevidné rybi Aromi, nejstarsi-
ho prafského podniku Riccarda Luegueho,
jo . mladsi® Finestra zaméfend pfedeviim
na maso, A to maso vijimedné kvality. JFi-
nestra je misto, kde je mi jedno, co maji
na jidelnim listku, Stadf mi jejich denni do-
porudeni. Tady se prosté nelze splést,” chvill
restauract Roman Vanék, majitel Prazského
kulindfského institutu,

11 .:1 &, Le Terroir ﬂ

Séfkuchar: Jan Puntochdf
Vejuodoua 1. Proha
wwn leterrolrez

Klenuté stropy romdinského sklepav centru
Prahy skripvagi restauraci, kde za sporikem
stoji vyhliseny éfkuchaf Jan Puntochat,
e mésic od mésice lepsi a uZ nyni dosahu-
jetirovng svétove spicky, piicema je svij
a nekopiruje,” Hkd o ném gurmet Viadimir
Podtulka a dodiavd, 2e pist ceskou hvdazdu
od Michelinu by podie jeho nédzorn méla do-
stat priivé Le Terroir,

11.~14. Lokal Bild KuZelka (8]

Sémuchalk Morek Janouch
Midefska 66/12, Praha 1
http:/ Nokal-ubilekuzelky.ambl.cxfcz

Maji skvile oSetfend plzefiské pivo a nabi-
zeji typick® lokdlni omadky plipravované
na poctivem iklado,* vysvétluje Pavel Man-
rer, vydavatel bedekru Grand Restaurant,
prod mid malostransky Lokil rid. LabuZnik
Viadimir Po&tulka s nim souhlasi, pokud
jde o kvalitu piva o konstatuje jesté: Vrac
na Malou Stranu feské publikum a vafi ¢es-
kou klasikou™

Boh&me Bourgeoise

SéMcuchal: Dldfich Sahajdak
HaEtalska 18, Praho 1
wunw ladegustation.cz

La Dégustation Bohéme Bourgeoise
od letogniho roku dri jednu ze dvou ées-
kvch michelinskfeh hvizdidek. Chvdlou
v jejim pripade nedetii nejen komisafi, ale
i cedti labuznicl. Nejlepsi deski v Cesku,
je snad moZné Het vie?® pta se novinafka
Hana Michopulu. Traditni eskd kuchy-
né a hlavné viborné lokalni suroviny,”
zdiivodiiuje svij verdikt dalsf z poroted,
Daniel Cahel, miuvé ceského Michelinu.

15.-17. La Veranda (7]

Sémuchal: Aadek David
Etiky Krdsnohorské 2, Praha 1
www loveronda,cz

Radek David byl jednim z prinich tuzem-
skirch séfkuchaf, ke se nadehli pro lo-
kaln{ suroviny a zatali jezdit pro jehné&i

LA ANESTRA Har

a syry do regionil. Zakladem jeho kuchyné
jsou ferstve ingredience Spidhove kvality.
JNadfeni Radka Davida pro vée se s 16ty
vitbee nezmenguje a mi i GZasny rozhled,”
popisuje Jitka Rikosnikovi, Séfredaktorka
gastronomického Easopisu F.O.0.D, prod se
do La Verandy rida vracl

15.-17. U kasteldna, Brno -

SéMcuehai Michal Gith
Kotléfskd 51, Brno-Vever
wani. ukostelono.cz

Kuchyné pod vedenim Michala Githa pati
k dlouhodobé tém nejlepsim, jaké brnénska
restauradni scéna nabizi. Na degustaénim
menu toholo jara najdete theba chiestovy
salit s kralici Sunkou, medvédi cesnek ple-
ménény do podoby krémové polévky nebo
telecl raminko s knedlikem nadivandm tele-
eim brzlikem. V dohledné dobé by se podnik
v Brot-Veveli mél stéhovat do novych vadud-
néjsich prostor.
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1 LE TERROIR
Podie gurmata
Viadimira
Postulky

je dalstm
kandiddtem
na hudzditku
Michelinu
restouroce,
kde vaff Jan
Punéochdr.

2 C0 51 DATE?
Lo Bottega

di Finestra
nepath mezi
levné podniky

15.-17. The Tavern

Séfkuchaf: Dean Selby
Chopinova 26, Praha 2
wary_thetowern.cz

Barbecue, burgery z nejlep&iho hovéziho
a k tomu impozantni vibeér koktejld: to je 2=
klad menu podniku u prazskych Rlegrovych
sadi, ktery mé otevieno jen thi doy v tdnu
JCistéd jen pro jejich fantasticks pulled pork
sendvif z domaei udirny. Nikdo jing tohle
Jidlou nds nenabizi a ja jsem do néj blizen,”
vysvitluje blo-geer Martin Kuciel, proé pro
Tavern hlasoval,

o farmé pod hifebenem Krkonos Martina
Boledovitowd, vidavatelka kuchafek a pro-
vozovatella webn Gastronamul.
18.-25. Kogo a

Sétuuchai; Jovo Saué
Howelskd 27, Praha
wiw_kogo. ez

JPEijemnéd atmosféra a idedlni lokace
na schieky,” uved] o Kogo Ivo Enenkl z J&T
Banky. BoZena Jirki z Nadace Charty 77 ma
na misto i konkrétni vepominku; Americky

miliardif George Soros pid jednd

I S navEtéveé Prahy zavolal k nade-
18.-25. Aureale 6] Hﬂ%lzé?l KA miustoluv restanraci v Havelské
Semcuchal: 21 Kl POCTIVOU ulici ohsluhu. Napfed se vﬁw.ila
Huiizeova 2b, Fratia b : zeptal, odkud jsou a potom je
Mt KUCHYNI pochivilil slovy ,umite to, kinei
<Nidherny vyhled na Prahu LA I'"'IEI—.Ml - e Sarajeva’.”

a moderni Tusion kuchyno. DOBRE CENY.
Casto sem chodim na pracovii  KAMIL LEVINSKY 18.-25. Mozaika 6]
obédy,” shrnuje Daniel Cahel E.EE:L%G;EﬁWMHI m:ﬁ;ﬂ;:#ﬁm

z praZského Michelinu divo-

dy, kterd hosty tahnou do pod-

niku Séfkuchafe Jifiho Krile. Hornl patro
pankrického mrakodrapu nabizl impo-
zantni panorama a jidio je jednim 2 mila,
ktere v Praze napliiuji podstatu prineipu
fusion: kreativid kitieni ndrodnich kuchymi

18.-25. La Bottega di Finestra 6|

SéMcuchof: Tames Cemg
Platniéfska 11, Praba 1
wawnwr lafinestro.cz

Spitkové suroviny za odpovidajic] ceny: to je
ve zkratee bistro v praZské Platnéfske ulici,
Kromé rychiych jidel si odsud midEete odnést
delikatesy ze viech Kouth Italie: tu nejlepsi
Sunku, syry, ferstve téstoviny i skvili vina
Pfipadam si tam jako v opravdové Italii.
A tak to ma byt fikd na adresn Bottegy
Martina Vivrovi z praZského Four Sea-
S0NS,

18.-25. Bellevue

SéMcuchaf: Potr Bured
Smetanovo ndbfedi 18, Praha 1
wunu bellevuerestaurant.cz

Fine dining 5 jednim z nejichvatngjgich vy-
hledi na Hradtany, SéMkuchaf Petr Bures nej-
radéji kombinuje cizi kuchyné, hlavné chuté
Franeie, IHlie o Asie. Svim hostim ale nabizi
i pokrmy z ceskéch surovin: jehnédi, kealika
nebo mlécné sele.

18.-25. Farma Hucul (6]

Sifkuchaf: Jun Forfsek
Jlanova Hora 92, Vitkovice v Krkonodich
wuni hueul.cz

~Nas posledni a zeela necekany dlovek.
Uvnitf krasnd siyvlovi horskd hosphdka,
kterd mi pfipomnéla stard alpské hostinee.
ManZela zaujal steak usouseda, byl vybomgy.
Maso majl 2 viastniho chovu a viiborného
kuchafe takté, vibomid kombinace,” Fka

wune restaurantmozaiko.cz

Kamil Levinsky, generalni feditel Ceskych
radiokomunikact, je jednim 2 téch, ktefd pro
Mozaiku v Zebiicku hlnsovali, Poctiva ku-
chyné za velmi dobré ceny, Obddovi menn
nejsou Sizend na vellkosti ani na surovi-
ndch, cof je Easty nedvar,” Hkd o nenfipad-
ném restaurantu v pra®skych Vinohradech,

18.-25. Na Pekams, Cakovicky 3

EeMeuchal: Vaelay Frié
Kojeticka 36, Cakouttky
http://napekarme.com

Hospodu Na Pekirne vede Séfkachaf Vic-
lav Fri¢, hostim tu servirgje klasicke deskié
recepty a udélat je umi Jjako od babicky®,
SSkvalé hotovky®, Hkd o jeho pokrmech ko-
lega, S6fkuchaf restaurace Na Kopei Titus
Elids. Af si date svickovou, koprovou, raj-
skou, dozlatovavypedcenou kachnunebo do-
mich livanecky s ovocem, vizie, e se vim
burclon dédat boule za udima
18.-25. Café Savoy 6

Sétkuchaf: Roman Frencl
Vitézna 5, Proha 5
hittp:  fuwrusiis.amid.czfambi_cafesovoy_kontaktphp

Podnik, ktery patfi do skupiny Ambiente,
vritil prostorim v mostu Legii zaSlou slavi,
Ciobychom dilali, kdyby nebyl? Naddvali, 2e
Slavia uZ nent, co byvala. Takhle nemusime,
Sedime na druhém bfehu a je ndm dobife ®
chwvili Café Savoy Hana Michopulu a doporu-
cuje zdejs chlebicky a paFifsky tatarik.
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